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Dichiarazione OGM 

Il prodotto NON contiene e NON consiste di OGM, pertanto il suo impiego come 

componente di alimenti o ingrediente alimentare destinato alla trasformazione, 

non assoggetta tale alimento ai requisiti specifici di etichettatura definiti nel Reg. 

CE 1829/2003 e s.m.i. 

 

RADIAZIONI IONIZZANTI  

(Dir CE 1999/2, Dir CE 1999/3,D.lgs 

94/01) 

 

Il prodotto non è trattato con radiazioni ionizzanti. 

METALLI PESANTI Il prodotto è conforme ai limiti di legge EU (Reg. CE 915/2023 e s.m.i.) 

 

 

DENOMINAZIONE 

COMMERCIALE 
CIALDA ARROTOLATA GIULIETTA GLUTEN FREE E VEGANA 

BREVE DESCRIZIONE DEL 

PRODOTTO 
Cialda di pasta tipo wafer 

 

CODICE PRODOTTO 

 

424SG CIALDA ARROTOLATA GIULIETTA GLUTEN FREE 42 

CONF. SING.  
 

 

INGREDIENTI 

Farina di riso, zucchero, amido di mais, amido di riso, olio di oliva, fecola di 

patate, emulsionante: lecitina di soia, destrosio, sale, addensante: gomma di guar, 

aroma (vaniglia). 

ALLERGENI Gli ingredienti in grassetto sono allergeni. 

TRATTAMENTO Prodotto cotto tra 200°C/230°C 

MODALITA’ DI 

CONFEZIONAMENTO 

PRIMARIO 

Busta  

SECONDARIO 

Cartone  

MODALITA’ DI 

CONSERVAZIONE 

Conservare le confezioni integre: per un periodo non superiore al tempo minimo di 

conservazione a temperatura T°C Ambiente, in un luogo asciutto.  

MODALITA’ DI TRASPORTO T°C Ambiente 

TEMPO MINIMO 

CONSERVAZIONE (TMC) 
12 mesi 

MODALITA’ DI CONSUMO Da consumarsi come coni per gelato. 

CARATTERISTICHE 

ORGANOLETTICHE 

Colore: giallo marrone 

Sapore: tipico del wafer 

Odore: tipico del prodotto da forno 

Informazioni Nutrizionali 

(Valori medi per 100g di prodotto) 

 Valore energetico 459  Kcal/1943 KJ 

Grassi 5,9 g/100g 

Acidi grassi saturi 2,0 g/100g 

Carboidrati 95 g/100g 

Di cui zuccheri 31 g/100g 

Fibra alimentare 1,0 g/100g 

Proteine 6,0 g/100g 

Sale 0,01 g/100g 
 

CARATTERISTICHE 

MICROBIOLOGICHE 

(Valori di riferimento) 

                                                          U.M.                 Valore  

Carica Batterica Totale                    ufc/g                  <10.000 

Conformi totali                                 ufc/g                  <10 

Escherichia coli………………… .. ufc/g                  <10 

Muffe e lieviti                                  ufc/g                  <100 

Salmonella spp                         su 25g              Assente 

CARATTERISTICHE CHIMICO-

FISICHE 

 

Aw ≥ 0,02; ≤0,07 

Umidità Relativa <2% 
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DICHIARAZIONE ALLERGENI 
(Reg. CE n°1169 del 2011) 

TABELLA INFORMATIVA AGGIUNTA 

INTENZIONALE 

PRESENZA NEL SITO 

PRODUTTIVO/MATERIA PRIMA 

Cereali contenenti Glutine e derivati NO SI 

Crostacei e derivati NO NO 

Uova e derivati NO NO 

Pesci e derivati NO NO 

Arachidi e derivati NO   SI * 

Soia e derivati SI SI 

Latte e prodotti a base di latte (compreso lattosio) NO NO 

Frutta con guscio NO NO 

Specificare tipologia in caso di aggiunta intenzionale  

Sedano e prodotti a base di sedano NO NO 

Semi di sesamo e derivati NO NO 

Senape e prodotti a base di senape NO NO 

Anidride solforosa e solfiti NO NO 

Lupino e prodotti a base di mollusco NO NO 

* Dichiarato dal fornitore come cross contact. 

 

 

 

 

INFORMAZIONI LOGISTICHE E TECNICHE DEL PRODOTTO 

 
UNITA’ DI VENDITA:  

GR (circa) /PZ 
IMBALLO: Cartone  PALLET: 1 Bancale EUR 

Nome prodotto CIALDA ARROT. 

GIULIETTA 42 G.F. 

Pezzi per 

imballo 

40 Nr. Colli per 

strato 

15 

Peso Netto 25 gr 
Peso Netto 

1 kg circa Nr. Colli per 

pallet 

90 

Diametro (mm) 42 
Peso Lordo 

1.250 kg circa N. strati per 

pallet 

6 

Lunghezza (mm) 160   Altezza 2.10 mt 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

CODICI DI RICICLAGGIO  

secondo la decisione della commissione 97/129/CE 
 

CONTENITORE  
  

Imballo Codice Raccolta 

Imballo primario Busta PET 1 Imballo primario 

Imballo 

secondario 

Cartone PAP 20 Imballo secondario 

Verificare le disposizioni di raccolta del Comune  


